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Objetivos:
Contribuir para uma formacao profissional mais abrangente dos alunos da Graduacao em

Nutricao. Contribuir para a garantia da seguranca e da qualidade dos produtos fabricados por
uma pequena empresa processadora de polpa de frutas. Auxiliar na adequacao da empresa a
legislacdo sanitaria vigente; Realizar o diagnoéstico das condicdes higiénico-sanitarias da
unidade; Construir um plano de acao para solucionar as nao conformidades encontradas;
Orientar o planejamento e execucdo dos Programas de Pré-requisitos (Manual de Boas Praticas e
Procedimentos Operacionais Padronizados - POP’s) e do Sistema de Avaliacao dos Perigos e
Pontos Criticos de Controle - APPCC; Promover treinamentos com os colaboradores sobre boas
praticas de fabricacdo de alimentos. Mensurar o impacto da intervencao na melhoria das

condicoes higiénico-sanitarias da empresa e na qualidade dos produtos.

Resumo:
O projeto tem por objetivo proporcionar aos estudantes da Graduacao em Nutricao vivéncia

pratica em aspectos que envolvem a utilizacdo de sistemas de controle de qualidade higiénico-
sanitaria em industrias processadoras de alimentos através de acbes em uma pequena empresa
processadora de polpa de frutas, visando auxiliar a sua adequacao a legislacao sanitaria vigente

e ao aumento da seguranca e qualidade dos produtos.



