Plano de Ensino

Disciplina: Enzimologia Aplicada Semestre - 2021.2 Cadigo -

Professores: Jorge Luiz Silveira Carga Horéria: 45h Créditos: 3 Pré-Req:
Sonego e Amanda Reges de Sena

Curso: Biotecnologia Horario: Seg 15-18h e Qua 15-18h

EMENTA

Producgéo industrial de enzimas: etapas do processo fermentativo. Imobilizagcdo de enzimas. AplicagGes de
enzimas imobilizadas: reatores. Aplica¢cfes industriais de enzimas.

OBJETIVOS

Fornecer aos alunos conhecimentos sobre a utilizagdo de enzimas como tecnologia alternativa para a industria.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo ministradas remotamente, utilizando a plataforma G Suite. As aulas sincronas serdo realizadas
através do aplicativo Google Meet, com a utilizacdo, também, do aplicativo Microsoft Whiteboard quando
necessario. 90% das atividades da disciplina serdo sincronas e 10% assincronas.

METODOLOGIA DE AVALIACAO

Os alunos serédo avaliados por duas notas. Avaliagdo Padréo da UFPE

AULA CONTEUDO PROGRAMATICO CH | DATA

01 Apresentagdes; Identificacdo das areas de interesse dos alunos; 03 13/09
detalhamento do Plano da Disciplina. Jorge (sincrona)

02 Introducdo a enzimologia, aspectos gerais e importancia do estudo de | 03 15/09
enzimas. Caracteristicas da molécula enzimética. Jorge (Sincrona)

03 Processos de producé@o de Enzimas: Matéria-prima, Formas de conducédo | 03 20/09
do processo, Monitoramento do processo, Eficiéncia de producéo; Fatores
que influenciam o processo de producdo. Jorge (Sincrona)

04 Métodos de isolamento e purificagcdo de enzimas; Tratamentos finais. Jorge | 03 22/09
(Sincrona)

05 Avaliagdo 1 — Jorge (Sincrona) 03 27/09

06 Imobilizagdo de enzimas: histérico e conceitos. Vantagens e desvantagens. | 03 29/09
Amanda (Sincrona)

07 Métodos de imobilizagdo reversivel: vantagens e desvantagens. Amanda | 03 04/10
(Sincrona e assincrona)

08 Métodos de imobilizacdo irreversivel: vantagens e desvantagens. | 03 06/10
AplicacOes de enzimas imobilizadas: reatores. Amanda (Sincrona)

09 Suportes utilizados para a imobilizagdo de enzimas. Amanda (Sincronae | 03 11/10
assincrona)

10 Avaliacdo 2 — Amanda (Sincrona) 03 13/10

11 AplicacOes Industriais de Enzimas — Amanda (Sincrona) 03 18/10

12 AplicacBes Industriais de Enzimas — Jorge (Sincrona) 03 20/10

13 AplicacBes Industriais de Enzimas — Amanda (Sincrona e assincrona) 03 25/10

14 Seminarios tematicos de avaliacdo — Amanda e Jorge (Sincrona) 03 27/10

15 Exame final — Amanda e Jorge (Sincrona) 03 01/11
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