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Ementa

As leveduras nos processos fermentativos industriais; o metabolismo das
leveduras; metabolismo de acuUcares; glicélise aerébica e metabolismo
respiratorio; metabolismo fermentativo; bioquimica da fermentacdo alcodlica;
formacdo de metabolitos secundéarios; Efeitos Pasteur, Crabtree, Custer e
Kluyver e suas influéncias na fermentacdo; regulacdo da fermentacao;
metabolismo do nitrogénio; fatores que influenciam e controle da fermentacao
alcoolica; genética de leveduras industriais; métodos de anéalise molecular de
leveduras; gendmica, transcriptbmica, protedmica e metabolomica;

manipulacdo genética e otimizagdo de processos fermentativos.
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