UFPE CURSO DE BACHARELADO EM TURISMO

PROACAD PROGRAMA DE DISCIPLINA
DCA

DADOS DA DISCIPLINA CAR. HORARIA SEMANAL N°  DE CAR. HOR.
CODIGO NOME TEORICA PRATICA CREDITOS GLOBAL
| Nvo02 | VIGILANCIA ALIMENTAR E SANITARIA | 2 | 0 | 2 [ 30 |

PRE-REQUISITOS

CO-REQUISITOS

EMENTA

e Apresentar as doengas veiculadas por alimentos. Higiene pessoal, ambiental e dos equipamentos a serem
utilizados bem como as boas praticas de manipulagdo de alimentos. Principais alteragdes da qualidade dos
alimentos e seu controle.

CONTEUDO PROGRAMATICO

e Nocoes de contaminantes dos alimentos.

e DVAS = Doengas veiculadas por alimentos.

e Higiene ambiental : agua, agua fervida e lixo

e Higiene de equipamentos

e Higiene pessoal

e Boas praticas de manipulagdo de alimentos

e Nocoes de conservacao de alimentos : Uso do frio

e (Qualidade dos alimentos : animal, vegetal e industrializado.
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