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RESUMO: O projeto de extensao tera como ac¢io conjunta entre os discentes de engenharia de alimentos
com uma industria de lacteos no estado de Pernambuco. A parceria entre as partes vai favorecer tanto
o aperfeicoamento dos alunos na industria de alimentos, com o objetivo de padronizar os produtos
lacteos para a Induastria parceira Faco. A acdo acontecera com os alunos atuando no acompanhamento
e padronizacio dos processos dos diferentes produtos lacteos, com a devida orientacio da
coordenadora e colaboradoras do projeto (docentes da UFPE e UFAPE em engenharia de alimentos e a
responsavel da empresa Faco), concomitantemente realizando as analises desses produtos em acordo
a legislacdo no laboratério de tecnologia de leite e derivados da UFPE do curso de engenharia de
alimentos. Por fim, a partir dos ajuste de padronizacido na elaboracio dos lacteos serao finalizados a
correcio e ajustes dos rotulos nutricionais dos produtos finais.



