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TIPO DE COMPONENTE (Marque um X na opg¢ao)

X | Disciplina Prética de Ensino
Atividade complementar Médulo
Monografia Trabalho de Graduagéo

STATUS DO COMPONENTE (Margue um X na opg&o)
OBRIGATORIO [ ] ELETIVO [ ] opPTATIVO

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horaria Semanal

Cédigo Nome N°. de Créditos C. H. Global Periodo
Tedrica Prética
HT Gestdo de Empreendimentos 4 2 5 90 40
Gastrondmicos
Pré-requisitos HT - Gastronomia Co-Requisitos Recéull_s'nos

EMENTA

O mercado da alimentacao fora do lar. Globalizacdo e habitos alimentares. Gastronomia e negécio. Inovacao
tecnoldgica e servicos de alimentacdo. Banquetes. Gestdo da producdo culinaria. Compra e estoque de
materiais. Controles de alimentos e Bebidas. Indices de desempenho. Engenharia de cardépios. Terceirizagio
dos servicos. Escala de servi¢o. Aulas préticas.

OBJETIVO (S) DO COMPONENTE

Estimular o desenvolvimento de competéncias gerenciais especificas a administracdo de negécios no ramo
de alimentacdo fora do lar, levando-se em conta as exigéncias dos novos tempos.

METODOLOGIA

Exposicao Dialogada

Anélise e discussao de textos

Apresentacdo e discussao de videos

Atividades praticas

Palestras com convidados para discutir temas relevantes ao contetido da disciplina.
Seminarios

AVALIACAO

A avaliacdo serd regida pela resolucdo 04/1994 do CCEPE (Conselho Coordenador de Ensino, Pesquisa e
Extens&o), de 23 de dezembro de 1994, onde esta resolugéo trata de diversos aspectos relativos ao processo
de avaliacdo, tais como aprovacdo por média, aprovacdo, reprovacdo, reprovacdo por falta, freqiiéncia,
namero de exercicios escolares, formas de avaliacdo pertinentes, etc. O critério de cada avaliacdo podera
levar em conta, também, a participacdo e presenca dos alunos em sala de aula.




CONTEUDO PROGRAMATICO

MERCADO DA ALIMENTACAO FORA DO LAR
O impacto da moda na alimentagéo

Globalizacao e habitos alimentares

Inovacéo tecnologica e servicos de alimentagao

GASTRONOMIA E NEGOCIO
Mudangas conceituais dos restaurantes
Organizacéo e rotina de trabalho
Terceirizacdo dos servigos

BANQUETES
Tipologia de eventos sociais
Previsdo de comida, bebida, utensilios e brigada para eventos.

GESTAO DA PRODUCAO CULINARIA
Compra e estogue de materiais

Controles de alimentos e Bebidas

indices de desempenho

Elaboragdo da Engenharia de cardapios
Escala de servico

BIBLIOGRAFIA BASICA

FONSECA, Marcelo T. Tecnologias gerenciais de restaurantes. 3% ed. ampl. rev. Sdo Paulo:
Editora SENAC Sé&o Paulo, 2004.

FREUND, Francisco T. Festas e recepg¢des: gastronomia, organizacao e cerimonial. Rio de
Janeiro: Senac Nacional, 2002.

POULAIN, Jean-Pierre. Sociologia da Alimentac&o: Os comedores e o0 espago social alimentar.
Floriandpolis: UFSC, 2006. cap. 1

SLOAN, D. Gastronomia, restaurante e comportamento do consumidor. Barueri, SP: Manole,
2005.

VASCONCELLOS, Frederico; CALVALCANTI, Eudemar; BARBOSA, Lourdes. Menu: como
montra um cardapio eficiente. Sdo Paulo: Roca, 2002.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ARAUJO, Wilma M. C.: TENSER, Carla M. R. Gastronomia: cortes e recortes: Brasilia: editora
Senac-DF, 2006.

DAVIES, Carlos A. Alimentos e Bebidas. Caxias do Sul: EDUCS, 2001.

MARICATO, Percival. Como montar e administrar bares e restaurantes. Sao Paulo: Editora
SENAC, 2002

PACHECO, Aristides de Oliveira. Manual do Maitre d"hotel. 3. ed.rev. e atual. Sdo Paulo:
SENAC Sao Paulo, 2000.

WALKER, Jonh R. O restaurante: conceito e operacédo. 3.ed. Porto Alegre: Bookman, 2003.
ZANELLA, Luiz C.; CANDIDO, indio. Restaurante: técnicas e processo de administracdo e
operacédo. Caxias do Sul: EDUCS, 2002.
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